gastronomie
hotellerie

Chefsache: Professionelle Kiichenplanung | Ambiente: Trendige Barkonzepte
Technik: Innovative Hotelsoftware | Food: Sommerliche Desserts




HOTEL AARNHOOG
[n neuem Look

Ev“‘“a o0 schan, so neu: Das feine Boutiquehotel Aarnhoog in Keitum auf Sylt ist nach einer
", sechsmonatigen Verjingungskur in die Frihjahrsszison gestartet. Vielseitigkeit und
./ Modernitat wurden in Einklang mit Tradition und nordischem Charme gebracht. So
erstrahlt der Aarnhoog in hellen Farben und mit einem Hauch von 50er Jahre Design.
Besonderes Augenmerk ist auf die elf Suiten und Doppelzimmer zu richten, die individuell
gestaltet wurden. Sie verfiigen teilweise (iber Dampfbad, Sanarium, Fitnessgerate oder
Infrarot-Kabine und tragen entsprechend dem Feinsinn des Privathotels besondere Zim-
mernamen. Gemiitlichkeit und Erholung stehen im neuen Aarnhoog im Mittelpunkt.

HOSPITALITY MANAGEMENT MASTER
Masterstudium ein etabliertes Thema

;== (inf Jahrgénge absolvierten bereits den renommierten Hospitality Management
. Master an der Fakultat fiir Tourismus, Hochschule fir angewandte Wissenschaf-
ten in Miinchen, durch welchen im Jahr 2010 neue Akzente in der zunehmend
akademisierten Branche gesetzt werden. Als deutschlandweit erste Hochschule re-
agiert die Hochschule Miinchen damit auf die neuen Anforderungen an das Qualifika-
tionsprofil in Positionen der mittleren Managementebene, von Hotelmanagern sowie
Existenzgriindern. Schlagworte wie dynamische Mérkte, sich rasant verandernde
Gasteerwartungen oder der Fachkraftemangel charakterisieren die Hotellerie und
Gastronomie des frihen 21. Jahrhunderts exemplarisch. Diesen und weiteren Her-
ausforderungen begegnet die Hochschule fiir angewandte Wissenschaften mit ihrem
Masterstudiengang Hospitality Management erfolgreich.

TALENTGARDEN

High Performer

==, ie Talent Garden GmbH wurde im
i %Fruhjahr 2015 in Minchen ge-
L/ griindet. Zum einen stellt der Un-
ternehmensbereich Arbeitnehmeriber-
lassung »Talente« fiir Events und Ver-
anstaltungen im Bereich der Hotellerie
und Gastronomie kurzfristig zur Verfl-
gung. Zum anderen vermittelt Talent
Garden High Potentials, die durch die
enge Zusammenarbeit mit Hochschulen
und Universitaten sowie inrer studien-
begleiteten Tatigkeiten friih entdeckt
wurden, zur Direkteinstellung in Unter
nehmen aus unterschiedlichsten Bran-
chen. Die Philosophie des Unterneh-
mens basiert auf einem partnerschaft-
lichen Miteinander aller Parteien.
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Wir beraten Sie geme.
Aus Leidenschaft
fur die Gastronomie.
Telefon 0531 38002 122

www.dallmayr.de/@sﬂonomie



